Zalecenia dla producentow owocow i warzyw

W ostatnich latach odnotowano wzrost powiadomien dotyczacych zakazen
owocdw patogennymi wirusami przenoszonymi przez zywno$¢. Gtdéwne
zrodta wiruséw w zywnos$ci, mogg pojawi¢ sie podczas pierwotnej produkcii,
obejmujac wode, glebe, nawozy, Scieki. Nalezy stosowac takie dziatania
zapobiegawcze, ktore zapewnig, Zze surowiec, ktory nastepnie zostanie
przetworzony iwprowadzony do obrotu bedzie bezpieczny - wolny od
zanieczyszczen mikrobiologicznych.

— odpowiednia jakos¢ wody do podlewania upraw — nalezy prowadzi¢ kontrole jakos$ci wody. Woda
powinna spetnia¢ nastepujace kryteria mikrobiologiczne:

— liczba bakterii grupy coli - ponizej 50 000 jtk w 100 ml,

— liczba bakterii grupy coli termotolerancyjnej - ponizej 20 000 jtk w 100 ml,

— liczba paciorkowcow katowych - ponizej 10 000 jtk w 100 ml,

— bakterie z rodzaju Salmonella - nieobecne!

— woda nie moze by¢ zanieczyszczona fekaliami ludzkimi. Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na zrodto
pochodzenia wody (woda powierzchniowa, studnie wiercone) warunki jej dostarczania (beczki,
paletokontenery) oraz sposob dystrybucji ( stan sanitarny wezy rozprowadzajgcych wode oraz zaworow).

— prawidtowe nawozenie ptodéw rolnych — do nawozenia nie wolno stosowac¢ odchoddw ludzkich, ktére
mogq by¢ zanieczyszczone chorobotworczymi wirusami utrzymujacymi sie nawet przez kilka miesiecy,

— zapewniony dla wszystkich pracownikéw dostep do toalet w poblizu plantacji oraz dostep do czystej,
biezacej wody do mycia i suszenia rak.

Zalecenia na etapie zbioru

Toalety state lub przenos$ne powinny by¢:

— umieszczone blisko powierzchni plantacji, w zamknigtym obszarze pola, gdzie pracuje personel,

— W wystarczajace;j ilosci dla zatrudnionych osdb,

— zaprojektowane w sposob zapewniajacy higieniczne usuwanie odpadow i zanieczyszczen oraz  gwarantujacy

brak mozliwosci przeciekan do wod gruntowych,

— utrzymywane w odpowiednich warunkach sanitarnych i dobrym stanie (zaopatrzone w mydto, reczniki
jednorazowe oraz instrukcje mycia rak),
myte i dezynfekowane zgodnie z przyjetymi procedurami.

— mycie rak przed kazdorazowym wejsciem na pole, stosowanie rekawiczek jednorazowych,

— zakaz pracy 0séb z objawami chorobowymi takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel lub
z6ttaczka,

— uzywanie czystej odziezy przy wykonywaniu prac,

— przestrzeganie zakazu palenia i plucia podczas wykonywania zajec,

— stosowanie czystych pojemnikdw i naczyn do zbioru,

— przestrzeganie zakazu wejscia na pole/plantacje 0séb nieupowaznionych w tym dzieci, ktére nie powinny
znajdowac sie w obszarze zbioru.

Zalecenia sanitarne

Ponadto producent (rolnik) powinien:
— stosowac zasady Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i Rolniczey,
— prowadzi¢ liste odbiorcéw surowca.
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